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Descubre nuestros productos en ufs.com

Soluciones de 
chefs para chefs
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Ayudamos a los 
chefs a disfrutar 
con lo que hacen
En Unilever Food Solutions sabemos 

que las mejores recetas se preparan con 

ilusión y creatividad. Por eso, como cada 

año, te presentamos nuestro catálogo de 

productos que cumplen con las mayores 

exigencias de las cocinas profesionales.

En estas páginas encontrarás más de 

300 productos firmados por las mejores 

marcas, que aportan valor y calidad a 

tus platos y que despiertan tu lado más 

creativo. Todo ello, para ayudarte a hacer 

de tu trabajo una experiencia de lo más 

gratificante.
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Te presentamos 

nuestros Top10 

ingredientes 

imprescindibles, 

aquellos que siempre 

han estado en las 

cocinas ayudando a 

miles de chefs a realizar 

las mejores recetas 

durante mucho tiempo. Por 

su calidad y su versatilidad, 

te ofrecen múltiples 

posibilidades de uso, no sólo 

los más habituales y conocidos, 

sino otros nuevos y sorprendentes 

que te permitirán diferenciar tu 

cocina fácilmente y aportar a las 

recetas el mejor sabor y resultado. 

Descúbrelos.

La garantía 
de los 10 
mejores 
ingredientes
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Top10 Ingredientes Imprescindibles

Caldo de Pollo y Caldo de Pescado Knorr
El mejor Caldo del mercado elegido por chefs (1) (2)

• Sin colorantes artificiales ni conservantes.

• Ideal en cualquier momento de la preparación. 
Disolución sin grumos.

• Múltiples aplicaciones: arroces, salsas, todo tipo de 
guisos. Amplia cobertura.

(1) 50 chefs externos han considerado que el Caldo de Pollo Knorr tiene mejor sabor que sus competidores 
principales. Test realizado en Diciembre 2014.
(2) 50 chefs externos han considerado que el Caldo de Pescado Knorr está entre los mejores caldos de 
pescado del mercado vs principales competidores. Test realizado en Abril 2015.

CÓDIGO PRODUCTO

13295204 CALDO POLLO KNORR

13260205 CALDO PESCADO KNORR

(2)

(1)

Bovril
Sabor y color a tostado

• Elaborado con un 41% de caldo de carne concentrado.

• Marca tradicional y de confianza, con más de 100 años en 
las cocinas profesionales.

• Aporta color y sabor rustido a tus preparaciones.

• Múltiples aplicaciones: caldos de carne, fondos, guisos y 
marinados.

Receta 
única 
en el 

mercado

CÓDIGO PRODUCTO

387249 CONCENTRADO DE CARNE BOVRIL

Roux Claro
Mejor textura del mercado (3)

• Espesor sin brillo ideal sin grumos en tan sólo 1 minuto.

• Distribuye la grasa aumentando el brillo, mejorando 
el aspecto de salsas y guisos y aporta uniformidad 
respetando el sabor de los ingredientes.

• Múltiples aplicaciones: todo tipo de guisos, salsas, 
rellenos, jugos, purés y cremas.

(3) 50 chefs externos han considerado que el Roux Knorr tiene mejor textura que sus competidores 
principales. Test realizado en Diciembre 2014.

(3)

OTRAS 
MANERAS DE 

ESPESAR

CON ROUX
KNORR

CÓDIGO PRODUCTO

20009902 ROUX CLARO KNORR
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(1)

Salsa Demiglace Knorr
La mejor salsa Demiglace del mercado (1) 

• Textura y brillo ideal en tan sólo 3 minutos.

• Estable en baño María, congelación y pasteurización.

• Permite ser usada como base para una salsa, 
personalizarla y derivarla.

(1) 50 chefs externos han considerado que la Salsa Demiglace Knorr está entre las mejores salsas 
demiglace del mercado vs principales competidores. Test realizado en Abril 2015.

Maizena®

La harina fina de maíz sin gluten

• Marca tradicional y de confianza, con más de 150 años en 
las cocinas profesionales.

• Ingrediente clave en postres.

• Espesar de forma práctica.

• Ideal para la preparación de multitud de recetas 
adecuadas para celíacos: postres así como para espesar y 
rebozar.

Hellmann’s Original
Máxima estabilidad

• Múltiples aplicaciones: Se puede mezclar con 
cualquier tipo de ingrediente.

• Estable tanto en frío como en caliente. Realza el 
sabor de los ingredientes.

• Ideal para cualquier plato: ensaladilla rusa, 
salsas frías y dips, hamburguesas, pescado…

• Sin gluten.

(2) 50 chefs externos han considerado que la Mayonesa Hellmann’s Original tiene mejor sabor que sus 
principales competidores. Diciembre 2014. | Market share en valor. Panel Nielsen C&C restauración. 
Septiembre 2015.

CÓDIGO PRODUCTO

16702201 SALSA DEMIGLACE KNORR

CÓDIGO PRODUCTO

15103501 HARINA FINA DE MAÍZ MAIZENA 2,5 KG

CÓDIGO PRODUCTO

10110507 HELLMAN’S ORIGINAL 5L

(2)

SIN 
HELLMANN’S

CON 
HELLMANN’S

Top10 Ingredientes Imprescindibles
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Krona Original
Máxima estabilidad tanto al montar como al cocinar

• Máxima estabilidad, no se corta.

• Permite todas las preparaciones en caliente. Tolera la 
adición de alcohol o ácidos.

• Óptima firmeza: hasta 48h en nevera después del 
montado, sin perder el aspecto inicial.

• Gran rendimiento: 1L de producto rinde 2,5L una vez 
montado.

• Sin gluten.

• Nº1 en ventas*, sólo para profesionales. 

*Market share en valor. Panel Nielsen C&C Restauración. Septiembre 2015.

Krona en Spray
Firmeza imbatible tanto en frío como en caliente

• Gran firmeza durante más tiempo.

• Apta para aplicaciones en frío y en caliente. Permite 
hacer tus postres más atractivos garantizando la 
satisfacción de tus clientes.

• Excelente en textura y sabor.

• Boquilla profesional para una decoración perfecta.

Sirope de Chocolate Carte d’Or
Auténtico sabor a chocolate

• Auténtico sabor a chocolate.

• Textura con densidad óptima que facilita el proceso de 
emplatado.

• Brillo que aporta vistosidad al postre.

• Receta valorada como la mejor del mercado.

• Sin gluten.

(1) 50 chefs externos han elegido el Sirope de Chocolate Carte d’Or como el mejor sirope de chocolate 
versus los principales competidores de este producto en España. Enero 2013.

(1)

CÓDIGO PRODUCTO

11806101 SIROPE DE CHOCOLATE CARTE D’OR

ALTO 
RENDIMIENTO

NO SE 
CORTA

OTRAS 
NATAS

CON 
KRONA

TRAS 9 
MINUTOS

Firmeza 
imbatible

CÓDIGO PRODUCTO

28230701 KRONA EN SPRAY

CÓDIGO PRODUCTO

12300701 KRONA ORIGINAL

Top10 Ingredientes Imprescindibles



10
C

AT
ÁL

O
G

O
  D

E 
P

R
O

D
U

C
TO

 2
01

6

Innovaciones
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Salsas tradicionales Gelatinas Guisos y estofados Risottos y pastas

Cocciones al vacío, 
infiltración y marinados

Lacados y reducciones extremas, 
glasas

Espumas, salsas ligeras 
y sopas

Cocciones al vapor 
y caldo corto

Múltiples aplicaciones

• Brillante, limpio, con un sabor intenso.

• Preparado de la forma tradicional.

• Elaborado a partir de ingredientes 100% naturales.

• Ahorro de tiempo, espacio y energía.

• Sin gluten, conservantes ni aromas artificiales.

“Los fondos son esencia 
y sabor. Su personalidad 
marca el recetario tradicional 
en nuestro país, a la vez 
que fomenta la vanguardia 
culinaria en creaciones más 
contemporáneas.”

Javi Estévez
Restaurante La Tasquería

Fondos Profesionales Knorr
El primer fondo cocinado como tú lo harías, 100% natural

Fondos Profesionales Knorr | Hellmann’s Queso Crema | Sirope de Naranja Carte d’Or 
 | Texturas Carte d’Or | Locales Mayoneseros

RESTAURANTE

XIII Premios 
Gastronómicos 

de Madrid

REVELACIÓN
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• Receta profesional: Delicado sabor a queso que no cubre 
el del resto de los ingredientes.

• Gratinado: Perfecto fundido, no se corta ni se cuartea.

• Versátil: Permite múltiples aplicaciones en frío y en 
caliente como canapés, wraps, rolls, rellenos y salsas 
cremosas.

• Formato Ideal: Cubo de 1,5kg, evita generar mermas 
manteniendo siempre el queso en perfecto estado.

• Certificación de naranjas procedentes de agricultura 
sostenible.

• Válvula dosificadora antigoteo para una máxima higiene. 
Estable bocabajo.

• Sin gluten. Apto para celíacos.

• Óptimo resultado tanto en aplicaciones frías como 
calientes.

Hellmann’s Queso Crema

Sirope de Naranja Carte d’Or

Textura cremosa y fácil de untar

Hecho con zumo de naranja

Innovaciones
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• Disolución a partir de 20ºC, fácil dosificación y máxima 
estabilidad.

• 1 pack equivale a 100 hojas de gelatina.

• Neutro: sin olor, sin sabor.

• Gelifica sin necesidad de llevar a ebullición. En 
preparaciones con M.G. >35% elevar a 40ºC.

• Consistencia perfecta y máxima estabilidad tanto en 
preparaciones frías como en calientes, dulces o saladas.

• 1 pack equivale a 100 claras de huevo.

• Neutro: sin olor, sin sabor.

• Distintas consistencias según dosificación.

Textura Gelatinosa Carte d’Or

Textura Espumosa Carte d’Or

Rápida gelificación en tan sólo un paso

Estable durante 2 servicios

Fondos Profesionales Knorr | Hellmann’s Queso Crema | Sirope de Naranja Carte d’Or 
 | Texturas Carte d’Or | Locales Mayoneseros
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Innovaciones
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Si eres un bar o restaurante 
atrevido con ganas de 
innovar, ganar más clientes 
y fidelizarlos... ¡no pierdas la 
oportunidad de ser un Local 
Mayonesero Hellmann’s!

¿Sabías que en 
España se consumen 
de media 4 millones 
de hamburguesas 
a la semana en 
restauración?

• Estarás presente en la campaña de publicidad de 
Hellmann’s en televisión, revistas y redes sociales.

• Tu local aparecerá en la web de Hellmann’s y en el 
portal de bares y restaurantes DóndeComer®.

• Fidelizarás a tus clientes con promociones que les 
permitirán ganar fantásticos premios.
Para ver las promociones activas actualmente, entra en 
www.hellmanns.es

• Te entregaremos materiales de visibilidad y utilidad 
Hellmann’s (expositor para las salsas, pegatina, etc.) para 
que tus clientes vean que sirves la mayonesa Nº1 del 
mundo* en tu establecimiento.

Date de alta en
www.localesmayoneseros.com

Saldrás en 
la web de 

Hellmann’s

Formarás 
parte de  

DondeComer

Anuncio de TV 
que llevará a 
tus clientes a 

la web

SÓLO LOS 

MEJORES BARES Y 

RESTAURANTES USAN 

HELLMANN’S

Con la colaboración de: Si eres un bar o restaurante conviértete 

en Local Mayonesero en ufs.com

*Promoción válida hasta el 31 de diciembre de 2016. Consulta las bases legales en www.hellmanns.es

¡Busca tu Local Mayonesero más cercano y 

descubre cómo ganar fantásticos premios 

en www.hellmanns.es!

Campaña 
de publicidad 
en medios y 

redes

Msterial de 
visibilidad

*Líder en ventas en volumen. Fuente Nielsen 2015.

Gana más clientes para tu local

Beneficios de ser un Local Mayonesero

Fondos Profesionales Knorr | Hellmann’s Queso Crema | Sirope de Naranja Carte d’Or 
 | Texturas Carte d’Or | Locales Mayoneseros
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Caldo Doble Carne  
Pastilla Knorr

72 pastillas

Caldos Líquidos Concentrados 
de Pollo, Sabor Carne, Vegetal 

y Marisco

Salsas Étnicas 
Agridulce y Curry

Salsa Pomodoro 
Knorr

Salsa de Tomate 
10Kg. Knorr

Base de Salsa 
Española Knorr

Hellmann’s Original 
2L., 3L. y 5L.

Caldo Doble Carne  
Pastilla Knorr

96 pastillas

Caldo Doble Carne  
Pastilla Knorr

1Kg

Caldo Pescado 
Pastilla Knorr

1Kg

Base para Paella 
Knorr

Krona Original Pollo Marisco Carne

Maizena
25Kg

Siropes de Chocolate, Caramelo, Toffee, Fresa, Vainilla, Frutas del Bosque y Cereza 
y Siropes Crujientes de Chocolate y Chocolate Blanco

Maizena
2,5Kg

Maizena
Express

Maizena
Express Oscura

Desde Unilever Food Solutions hemos desarollado una amplia gama de productos SIN GLUTEN para que 
puedas ofrecerlos a tus clientes sin perder un ápice de sabor y calidad en tus recetas.

CALDOS BASE

CALDOS VERSÁTILES

ESPESANTES SIROPES

SALSAS PARA PASTA SALSAS ÉTNICAS MAYONESASSALSAS DE PREPARACIÓN EN FRÍO

KRONA FONDOS PROFESIONALES

Especial Alérgenos

Productos Sin Gluten
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Te lo explicamos todo sobre la nueva ley de alérgenos 

Toda la información sobre como gestionar los alérgenos

15 originales recetas sin gluten

Te ofrecemos el material imprescindible para combatir 
los alérgenos

Asegúrate de tener los alérgenos 
bajo control en tu negocio
Toda la información que necesitas la 
encontrarás en nuestra web www.ufs.com

• ¿Qué implicaciones tiene la nueva ley sobre alérgenos?
•¿Cuáles son los 14 alérgenos?
Con el nuevo reglamento, debe indicarse la información oportuna sobre 
los 14 alérgenos en las etiquetas y en los alimentos que se venden 
preenvasados, a granel o que se sirven fuera de casa.

• Las 9 claves para gestionar los alérgenos.

• Evita la contaminación accidental con sencillos pasos.

• Como leer las etiquetas de los productos.

Ser celíaco no tiene por qué ser sinónimo de dieta monótona y aburrida. 
Te presentamos una propuesta de menú completo apto para personas 
intolerantes al gluten con recetas originales y creativas. ¡Toma nota!

Descárgate de forma gratuita nuestros recetarios, etiquetas para cartas, 
adhesivos orientativos, etc. ¡Descúbrelo en nuestra web!

Descubre las claves para la gestión 

eficiente de los alérgenos en tu cocina.

Descubre nuestros productos en ufs.com

Folder Alérgenos 06.indd   1

23/09/15   18:47

GUÍA GESTIÓN 
DE ALÉRGENOS

REGLAMENTO EUROPEO 1169/2011
Establecimiento con informacióndisponible en materia de alergiase intolerancias alimentarias.

SOLICITEN INFORMACIÓN
A NUESTRO PERSONAL

Información
Alérgenos
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K

AF_Sticker alergenos_tr.pdf   1   05/08/15   17:43

ETIQUETA 
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Caldo de Pescado Deshidratado. Ingredientes: sal, potenciador del sabor 
(glutamato monosódico), LACTOSA, PESCADO (5,7%), grasa de palma, cebolla (3,2%), especias (contiene APIO), 

aromas, salsa de soja (contiene SOJA, TRIGO), jarabe de caramelo. Puede contener moluscos, crustáceos, huevo y leche.

*50 chefs externos pre�eren el Caldo Deshidratado de Pescado Knorr, frente a 
sus principales competidores. Test realizado en abril de 2015.

Unilever, Unilever Food Solutions y Knorr son marcas registradas

Caldo de Pescado Deshidratado

. nói cat neser p ed ai cner eguS

Caldo 
de Pescado

INFORMACIÓN  
por 100 ml

NUTRICIONAL 
de producto

 

preparado

Valor energético 

17 kJ /

 

4 kcal

Grasas 

0,1 g

  de las cuales saturadas 
<0,1 g

Hidratos de carbono 
0,5 g

  de los cuales azúcares  
0,4 g

Fibra alimentaria 
<0,1 g

Proteínas 

0,3 g

Sal 

0,85 g

Caldo de Pescado 

Deshidratado

Caldo 
de Pescado

Trabajamos con más de 500 chefs que conocen y entienden tus 

necesidades, para ofrecerte productos que se adaptan a tus exigencias.

Unilever Food Solutions

Unilever España, S.A.

C/ Tecnología 19, 08840 

Viladecans (Barcelona)

www.ufs.com
Servicio de 

atención al cliente: 

902 101 543

www.unileverfoodsolutions.es

ENCUENTRA

RECETAS EN:

www.ufs.com

DOSIFICACIÓN RECOMENDADA

 
Producto 

AGUA O SOPA

 

19 g  

1 litro

 

95 g  

5 litros

 

1 kg  

52 litros

Modo de empleo recomendado

Caldo:

Sazonar:

25l Remover 

constantemente

hasta llevar a 

ebullición.

Añade un toque para 

potenciar y recti�car 

el sabor al gusto.

1. Calentar agua.

3. 

Añadir al agua 

la cantidad de 

producto 

recomendada.
2. 

Consumir preferentemente antes del �n de:

Cantidad Neta:
PARA PROFESIONALES

Fecha de apertura:  kg 

MANTENGA EL BOTE BIEN CERRADO

CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO

C

M

Y

CM

MY

CY

CMY

K

DEF_UFS_PA
CK CALDO D

E PESCADO_
1kg_AAFF c

opia.pdf  
 1   24/08

/15   09:0
4
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Caldos
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Base | Base Profesionales | Sazonadores | Líquidos Concentrados 
| Listos para usar | Bovril | Fondos Profesionales

FORMATO PROFESIONAL PASTILLAS
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 23280101 CALDO POLLO PASTILLA KNORR CAJA 72 PASTILLAS DE 213G 24 MESES 10 L 8412200328006 8412200328013 60

 23210101 CALDO DOBLE CARNE PASTILLA KNORR CAJA 72 PASTILLAS DE 200G 24 MESES 10 L 8412200321007 8412200321014 60

 13222101 CALDO DOBLE CARNE PASTILLA KNORR 15 ESTUCHES DE 96 PASTILLAS 24 MESES 48 L 8412200322202 8412200322219 36

 13290003 CALDO POLLO PASTILLA PROFESIONAL KNORR 18 ESTUCHES DE 1 KG 24 MESES 50 L 8712100677304 8412200329003 48

 13220103 CALDO DOBLE CARNE PASTILLA PROFESIONAL KNORR 18 ESTUCHES DE 1 KG 24 MESES 50 L 8412200322004 8412200322011 48

 10967602 CALDO PESCADO PASTILLA PROFESIONAL KNORR 18 ESTUCHES DE 1 KG 24 MESES 50 L 8412200096769 18412200096766 48 

 11052302 BASE PARA PAELLA KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 18 MESES 20 L 8410127105236 18410127105233 72

Caldos Base
Ideales para el primer paso de la cocción

FONDOS DESHIDRATADOS
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 29180802 FONDO DE PESCADO KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 560 G 18 MESES 20 L 8712566338757 8712566918089 63

Caldos Base Profesionales
Ideales para el primer paso de la cocción. Aportan un sabor muy definido
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CALDOS SAZONADORES EN POLVO

CALDOS LÍQUIDOS CONCENTRADOS

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 13295204 CALDO POLLO KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 18 MESES 52 L 8412200329508 8412200329522 63

 13260205 CALDO PESCADO KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 15 MESES 52 L 8412200326002 8412200326026 63  

 13275205 CALDO DOBLE CALDO KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 900 G 18 MESES 56 L 8412200327504 8412200327528 63  

 11095504 CALDO CARNE KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 18 MESES 62 L 8410127109555 28410127109559 63  

 28042201 CALDO DE POLLO KNORR 500 G RETRÁCTIL 6 BOTES DE 500 G 18  MESES 26 L 8712566354818 8710447804223 99 

 11051704 CALDO VEGETAL KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 18 MESES 55 L 8410127105175 18410127105172 63

 39383501 CALDO PARA PAELLA KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 900 G 15 MESES 144 RACIONES 8712100563614 8712100938351 63 

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET  

 11512901 CALDO LÍQUIDO CONCENTRADO POLLO 6 X 1 L 18 MESES 30 L 8712100410741 8712100151293 80

 11513001 CALDO LÍQUIDO CONCENTRADO SABOR CARNE 6 X 1 L 12 MESES 30 L 8712100410703 8712100151309 80

 11513601 CALDO LÍQUIDO CONCENTRADO VEGETAL 6 X 1 L 12 MESES 30 L 8712100410789 8712100151361 80

 29603001 CALDO LÍQUIDO CONCENTRADO MARISCO 6 X 1 L 12 MESES 30 L 8712100620287 8712100960307 80

(1) 50 chefs externos han considerado que el Caldo de Pollo Knorr tiene mejor sabor que sus competidores principales. Test realizado en Diciembre 2014.
(2) 50 chefs externos han considerado que el Caldo de Pescado Knorr está entre los mejores caldos de pescado del mercado vs principales competidores. Test realizado en Abril 2015.
(3) 50 chefs externos han considerado que el Caldo Sabor Carne Knorr tiene mejor sabor que su competidor inmediato. Test realizado en Diciembre 2014.

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

Caldos Sazonadores

Caldos Líquidos Concentrados

Ideales para enriquecer los platos durante su elaboración

Para dar el toque final de sabor a tus platos

(1) (2) (3)

Caldos

Estofados, guisos y salsas

Caldos y Fondos

Parrilla

Salteados

NUEVA 
IMAGEN 

MISMA 
RECETA
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CALDOS LÍQUIDOS Y BOVRIL
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 12926501 CALDO LÍQUIDO POLLO KNORR 6 X 1 L BRIK 12 MESES 1 L 8413800085566 8712100292651  120

 12926601 CALDO LÍQUIDO CARNE KNORR 6 X 1 L BRIK 12 MESES 1 L 8413800085573 8712100292668 120  

 387249 CALDO CONCENTRADO CARNE BOVRIL RETRÁCTIL 6 BOTES DE 500 G 18 MESES 20 L 8410127183012 18410127183019 90

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

Caldos Líquidos Bovril
Listos para usar Sabor y color a tostado

Fondos Profesionales Knorr
El primer fondo cocinado como tú lo harías, 
100% natural

FONDOS PROFESIONALES
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 28344501 FONDO LÍQUIDO DE CARNE CAJA 8 BRIKS 1L. 12 MESES 8711200538379 8711200834457 90

 28344201 FONDO LÍQUIDO DE POLLO CAJA 8 BRIKS 1L. 12 MESES 8711200538331 8711200834426 90

 28343901 FONDO LÍQUIDO DE MARISCO CAJA 8 BRIKS 1L. 12 MESES 8711200538294 8711200834396 90

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

Receta 
única 
en el 

mercado

Base | Base Profesionales | Sazonadores | Líquidos Concentrados 
| Listos para usar | Bovril | Fondos Profesionales
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Sopas y Cremas
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Cremas Gourmet

Sopas y Cremas 1-2-3

Calidad y sabor

Alto rendimiento en recetas de calidad

Cremas Gourmet | Sopas y Cremas 1-2-3

CREMAS GOURMET
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET  

 18655501 CREMA DE BOGAVANTE KNORR 6 BOTES DE 375 G 18 MESES 5 L 8711200566020 8711200865550 99

- 5 litros de rendimiento
- 5 minutos de preparación
- El sabor de una deliciosa 
crema casera

SOPAS Y CREMAS 1-2-3
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 18480401 SOPA DE CEBOLLA KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 450 G 18 MESES 10 L 8711200550043 8711200848041 72

 18412301 SOPA POLLO CON VERDURAS KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 500 G 18 MESES 10 L 8711200543847 8711200841233 72 

 18480701 SOPA DE POLLO CON FIDEOS KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 750 G 18 MESES 10 L 8711200550296 8711200848072 63 

 28355101 SOPA MINESTRONE KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 800 G 18 MESES 10 L 8711200539239 8711200835515 63 

 28355501 CREMA DE AVE KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 650 G 18 MESES 10 L 8711200539857 8711200835553 63

 28355201 CREMA DE TOMATE KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 650 G 18 MESES 10 L 8711200539796 8711200835522 63

 28358501 SOPA DE RABO DE BUEY KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 700 G 18 MESES 10 L 8711200540037 8711200835850 63

 18417701 CREMA DE CHAMPIÑONES KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 700 G 18 MESES 10 L 8711200544196 8711200841776 63

 28355901 CREMA DE ESPÁRRAGOS KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 750 G 18 MESES 10 L 8711200539918 8711200835591 63

 18655801 CREMA DE MARISCO KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 650 G 18 MESES 10 L 8711200566082 8711200865581 63

 28358201 CREMA DE PUERROS KNORR RETRÁCTIL 6 ESTUCHES DE 700 G 18 MESES 10 L 8711200539970 8711200835829 63
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Sazonadores
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Aderezos
Dale el punto a tus platos

Primerba
Mezcla de diferentes plantas aromáticas 
conservadas en aceite

ADEREZOS

PRIMERBA

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 11740002 ADEREZO PARA VERDURAS KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 15 MESES 17 KG 8410127174003 18410127174000 27

 18898701 AROMAT KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 18 MESES - 8712566315765 8712566889877 72

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 14473602 PRIMERBA DE AJO KNORR BANDEJA 2 TARROS PET DE 340 G 12 MESES 7611100440110 8711100447368 384 

 18022701 PRIMERBA DE CEBOLLA DORADA KNORR BANDEJA 2 TARROS PET DE 340 G 12 MESES 7611100440196 8000920802274 384 

 25010101 PRIMERBA DE ALBAHACA KNORR BANDEJA 2 TARROS PET DE 340 G 12 MESES 7611100459402 8722700501015 384

 15010201 PRIMERBA DE FINAS HIERBAS KNORR BANDEJA 2 TARROS PET DE 340 G 12 MESES 7611100459426 8722700501022 384

 35174001 PRIMERBA DE PESTO VERDE KNORR BANDEJA 2 TARROS PET DE 340 G 12 MESES 8712566100102 8712566517404 384

 15144301 PRIMERBA DE PESTO ROJO KNORR BANDEJA 2 TARROS PET DE 340 G 12 MESES 8722700049852 8722700514435 384

Una selección de plantas aromáticas y hortalizas, 
cortadas y picadas, conservadas en aceite para 
mantener al máximo su sabor.

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

Primerba | Aderezos
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(1) 50 chefs externos han considerado que la Salsa Pimienta Verde Knorr está entre las mejores salsas del mercado vs principales competidores. Test realizado en 
septiembre 2010.
(2) 50 chefs externos han considerado que la Salsa Demiglace Knorr está entre las mejores salsas demiglace del mercado vs principales competidores. Test realizado en 
Abril 2015.

SALSAS CLÁSICAS EN POLVO
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 16699901   SALSA BECHAMEL KNORR CAJA 6 BOTES 715GR 18 MESES 10,5L 8712566192038 8712566669998 45

 16699801   SALSA HOLANDESA KNORR CAJA 6 BOTES 825GR 18 MESES      8L 8712566191970 8712566669981 45

 11387302   SALSA MARINERA KNORR CAJA 6 BOTES 750GR 12 MESES      9L 8410127138739 18410127138736 45

 27136501   SALSA CAZADORA KNORR CAJA 6 BOTES 720GR 12 MESES      9L 8712566215706 8712566713653 45

 16947601   SALSA PIMIENTA VERDE KNORR CAJA 6 BOTES 660GR 18 MESES      5,5L 8712566204281 8712566694761 45

 16702201   SALSA DEMIGLACE KNORR CAJA 6 BOTES 900GR 18 MESES      9L 8712566192212 8712566670222 45

 36700001   SALSA ROQUEFORT KNORR CAJA 6 BOTES 715GR 18 MESES      5,5L 8712566192090 8712566670000 45

 26136501   SALSA AL VINO TINTO KNORR CAJA 6 BOTES 935GR 12 MESES      6L 8712566161362 8712566613656 45

 16848801   SALSA BEARNESA KNORR CAJA 6 BOTES 720GR 12 MESES      7,2L 8712566199754 8712566684885 64

 26700101   SALSA DEMIGLACE KNORR CAJA 6 BOTES 500GR 18 MESES      5L 8712566192151 8712566670017 72

SALSAS PROFESIONALES DESHIDRATADAS
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 10419902 SALSA DEMI-GLACE KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1.000 G 15 MESES 8 L 200 5996358042005 5996358041992 48

 10419702 SALSA DE MARISCO KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 950 G 18 MESES 6 L 150 5996358041985 5996358041978 48

 10420502 SALSA VELOUTÉ DE PESCADO KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1.000 G 18 MESES 6 L 150 5996358042067 5996358042050 48

 10419502 SALSA DE CHAMPIÑONES KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1.000 G 15 MESES 7 L 175 5996358041961 5996358041954 48

(1)

(2)(2)

Clásicas | Profesionales | Preparación en frío | Para pasta 
| Garde d’Or | Salsas étnicas listas para usar

Salsas Clásicas
Recetas sabrosas elaboradas con ingredientes cuidadosamente
seleccionados que podrás adaptar a tu gusto

Salsas Profesionales
La distinción en tu plato



28
C

AT
ÁL

O
G

O
  D

E 
P

R
O

D
U

C
TO

 2
01

6

De ahorro en tiempo 
y coste energético 
vs. preparación 
tradicional.

Elaborada con más de 700 
tomates

47%

SALSAS DE PREPARACIÓN EN FRÍO

SALSAS PARA PASTA

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 18700201 KNORR SALSA BECHAMEL EN FRÍO CAJA 4 BOLSAS DE 2,5 KG 18 MESES 22 L 275 8711200572403 8711200870028 32

 18672602 KNORR BASE ESPAÑOLA CAJA 4 BOLSAS DE 3 KG 18 MESES 46 L - 8711200570133 8711200867264 32

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 18701702 KNORR SALSA DE TOMATE EN FRÍO ENVASE DE 10 KG 15 MESES 85 L 1060 8711200870172 8711200870172 16

 18701602 SALSA POMODORO KNORR CAJA 6 BOTES X 875 G. 15 MESES 7,8 KG 0,14 8711200572540 8711200870165 63

 16695603 SALSA 4 FORMAGGI KNORR CAJA 6 BOTES X 775 G. 15 MESES 6,7 KG 0,16 8712566191758 8712566669561 45

 16164101 SALSA CARBONARA KNORR CAJA 6 BOTES X 1 KG. 15 MESES 6 KG 0,18 8722700279402 8712566616411 27

- Ahorro de tiempo y recursos. Listas en 5 minutos.
- Ahorra costes energéticos, al evitar elaboraciones largas y limpieza de 
utensilios.
- Se puede preparar en frío y regenerar en el último momento.

Salsas
Salsas de preparación en frío

Salsas para Pasta

Facilita la operativa en cocina

Sorprendente sabor y textura en tan sólo 5 min.
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Clásicas | Profesionales | Preparación en frío | Para pasta 
| Garde d’Or | Salsas étnicas listas para usar

Salsas Garde d’Or

Salsas Étnicas

Salsas líquidas listas para usar

Listas para usar, ¡abrir y salsear!

SALSAS LÍQUIDAS GARDE D’OR
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 11372204 SALSA DEMI-GLACE KNORR GARDE D’OR CAJA 6 BRIKS DE 1 L 12 MESES 1 L 8413800037220 8413800137227 120

 14620705 SALSA CHAMPIÑONES KNORR GARDE D’OR CAJA 6 BRIKS DE 1 L 12 MESES 1 L 3011360014634 8711100462071 120

 19123901 SALSA BECHAMEL KNORR GARDE D’OR CAJA 6 BRIKS DE 1 L 12 MESES 1 L 8413800001115 8712100912399 120

 14623709 SALSA BEARNESA KNORR GARDE D’OR CAJA 6 BRIKS DE 1 L 9 MESES 1 L 3011360014344 8711100462378 120

 25366202 SALSA ROQUEFORT KNORR GARDE D’OR CAJA 6 BRIKS DE 1 L 12 MESES 1 L 8722700169864 8722700536628 120

 13053006 SALSA QUESO GOUDA KNORR GARDE D’OR CAJA 6 BRIKS DE 1 L 9 MESES 1 L 8710847305313 8710847305306 120

    14620605 SALSA PIMIENTA VERDE KNORR GARDE D’OR CAJA 6 BRIKS DE 1 L 9 MESES 1 L 3011360010650 8711100462064 120  

 39016501  SALSA HOLANDESA KNORR GARDE D’OR CAJA 6 BRIKS DE 1 L 9 MESES 1 L 8712100491818 8712100901348 120

raciones 
por brik25

(Raciones de 40 ml.)

SALSAS ÉTNICAS
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET  

 18008401 SALSA AGRIDULCE KNORR PET ESTUCHES DE 2 UD. DE 2,25 L 12 MESES 2,25 L 50 5601169800835 5601169800842 130

 28008201 SALSA BARBACOA KNORR PET ESTUCHES DE 2 UD. DE 2,25 L 12 MESES 2,25 L 50 5601169800811 5601169800828 130

 28006601 SALSA CURRY KNORR PET ESTUCHES DE 2 UD. DE 2,25 L 12 MESES 2,25 L 50 5601169800651 5601169800668 130

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.
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Espesantes
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Complementos
Haz tu cocina más fácil

Espesantes
Espesor y brillo al instante

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET  

 20009902 ROUX KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 18 MESES 8410127000999 18410127000996 27

 10011302 ROUX OSCURO KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 18 MESES 8410127001132 18410127001139 27

 386935 HARINA FINA DE MAIZ MAIZENA 25 KG SACO DE 25 KG 24 MESES 8410127011162 8410127011162 40

 15103501 HARINA FINA DE MAIZ MAIZENA 2,5 KG CAJA 4 ESTUCHES DE 2,5 KG 36 MESES 8410127127900 8722700510352 36

 13563602 MAIZENA EXPRESS CLARA 1 KG CAJA 6 ESTUCHES DE 1 KG 36 MESES 4000400156365 4000400356369 36

 13563702 MAIZENA EXPRESS OSCURA 1 KG CAJA 6 ESTUCHES DE 1 KG 36 MESES 4000400156372 4000400356376 36

 387274 MAIZENA EXPRESS 1,5 KG (6 PACKS DE 250 G) CAJA 6 ESTUCHES DE 250 G 36 MESES 8410127192359 8410127192359 224

ESPESANTES

¡Con Roux Knorr consigue el espesor y brillo ideal sin grumos y 
en tan sólo 1 minuto!

OTRAS 
MANERAS DE 

ESPESAR

CON ROUX
KNORR

COMPLEMENTOS
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 8117253 TABOULÉ KNORR RETRÁCTIL DE 6 BOTES DE 625 G 18 MESES - 3011360041715 3011364171081 63

 19909801 REBOZADOR KNORR CAJA 6 ESTUCHES DE 1,8 KG 18 MESES 4,8 KG MASA 8712100687983 8712100990984 36

 386760 EMPANADOR KNORR RETRÁCTIL 6 BOTES DE 1 KG 18 MESES 100 ESC. DE 60 G 8410127104888 18410127104885 45

(1) 50 chefs externos han considerado que el Roux Knorr tiene mejor textura que sus competidores principales. Test realizado en Diciembre 2014.

(1)

Maizena® | Roux | Complementos
| Puré de patatas | Hojaldres
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Hojaldres

Puré de patatas
Con patatas 100% provenientes de 
agricultura sostenible

Maizena® | Roux | Complementos
| Puré de patatas | Hojaldres

PURÉ DE PATATAS

HOJALDRES

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 11974001 PURÉ DE PATATAS KNORR 850 G CAJA DE 6 UDS. DE 850 G 18 MESES 6,8 KG 8712100476587 8712100197406 28

 10816002 PURÉ DE PATATAS KNORR 2 KG ESTUCHES DE 2 KG 18 MESES 16 KG 18410127081605 18410127081605 84

 15375002 PURÉ DE PATATAS EN FRÍO KNORR 3KG CAJA DE 3 UDS. DE 3 KG 15 MESES 16 KG 8712566530328 8712566537501 42

 23930002 PURÉ DE PATATAS KNORR 25 KG SACO DE 25 KG 12 MESES 200 KG 8412200393004 8412200393004 21

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 39973201 VOL-AU-VENT MAIZENA CAJA 1,872 KG - 72 UDS. 12 MESES Ø 75 MM / ALT 45 MM 8712100997327 8712100997327 48

 22329101 MINI TARTALETAS MAIZENA CAJA 2,38 KG - 350 UDS. 15 MESES Ø 45 MM / ALT 18 MM 8712100232916 8712100232916 99

 29973101 TARTALETAS MAIZENA CAJA 4,536 KG - 216 UDS. 15 MESES Ø 80 MM / ALT 21 MM 8712100997310 8712100997310 54

 39973001 MINI VOL-AU-VENT MAIZENA CAJA 2,0168 KG - 336 UDS. 15 MESES Ø 38 MM / ALT 25 MM 8712100997303 8712100997303 64

El Puré de Patatas Knorr está elaborado a partir de patatas 
100% procedentes de agricultura sostenible.
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Pasta seca y base pizza
El sabor italiano en tu cocina

PASTA SECA Y BASE PIZZA
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET

 15962902 PENNE RIGATE KNORR CAJA DE 3 KG 36 MESES 50 G APROX./RAC. 20-25 5000184596295 5000184596295 96

 15960903 FUSILLI KNORR CAJA DE 3 KG 36 MESES 50 G APROX./RAC. 20-25 5000184596097 5000184596097 80

 20072302 FUSILLI TRICOLOR KNORR CAJA DE 3 KG 36 MESES 50 G APROX./RAC. 20-25 3011360007230 3011360007230 80

 15961702 TAGLIATELLE KNORR CAJA DE 3 KG 36 MESES 50 G APROX./RAC. 20-25 5000184596172 5000184596172 48

 16488102 TAGLIATELLE VERDI KNORR CAJA DE 3 KG 36 MESES 50 G APROX./RAC. 20-25 8711100648819 8711100648819 48 

 16488602 FARFALLE TRICOLOR KNORR CAJA DE 3 KG 36 MESES 50 G APROX./RAC. 20-25 8711100648864 8711100648864 56  

 13099004 RAVIOLI CON CARNE KNORR CAJA DE 3 KG 12 MESES 75 G APROX./RAC. 20-25 4007801309901 4007801309901 96

 15925702 TORTELLINI CON CARNE KNORR CAJA DE 3 KG 12 MESES 75 G APROX./RAC. 20-25 5000184592570 5000184592570 96

 15925603 TORTELLINI CON QUESO KNORR CAJA DE 3 KG 12 MESES 75 G APROX./RAC. 20-25 5000184592563 5000184592563 96

 387135 LASAÑA KNORR CAJA DE 5 KG 36 MESES 11 BAND. GASTRONORM 175-200 8711100662808 8711100662808 64

 15960502 SPAGHETTI KNORR CAJA DE 3 KG 36 MESES 50 G APROX./RAC. 20-25 5000184596059 5000184596059 252

 387134 BASE DE PIZZA KNORR CAJA DE 9,9 KG 12 MESES 50 G APROX./RAC. 20-25 8410127156863 8410127156863 42
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Mayonesas y Salsas frías
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Mayonesas | Salsas para Ensalada | Ketchup | Salsas frías para 
carne y pescado | Bocabajos | Dispensadores | Monoporciones

(1) Nº1 en ventas VALOR a TAM cierre Septiembre 2015 (2) 50 chefs externos han considerado que la Mayonesa Hellmann’s Original tiene mejor sabor que sus principales 
competidores. Diciembre 2014. (3) Market share en valor. Panel Nielsen C&C restauración. Septiembre 2015. (4) Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

Hellmann’s Original

Hellmann’s Pinchos y Tapas

Hellmann’s Suprème

Hellmann’s Suave

Múltiples aplicaciones

No crea capa ni amarillea

Gran consistencia

Untar y mezclar

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD (4) EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 10110507 HELLMANN’S SABOR ORIGINAL 5L CUBO 5L 9 MESES 8410127011056 8410127011056 140

 10026302 HELLMANN’S SABOR ORIGINAL 3L CUBO 3L 9 MESES 8413800002631 8413800002631 240

 17160102 HELLMANN’S SABOR ORIGINAL 2L CAJA 6 FRASCOS PET DE 2L 9 MESES 8722700148890 8722700716013 45 

 10540109 HELLMANN’S SUPRÈME 9L CUBO 9L 9 MESES 8410127054015 8410127054015 60

 19317502 HELLMANN’S SUPRÈME 5L CUBO 5L 9 MESES 8718114931753 8718114931753 140

 19317402 HELLMANN’S PINCHOS Y TAPAS 5L CUBO 5L 9 MESES 8718114931746 8718114931746 140

 19317702 HELLMANN’S SALSA SUAVE 5L CUBO 5L 9 MESES 8718114931777 8718114931777 140

MAYONESAS Y SALSAS FRÍAS

CON HELLMANN’S CON HELLMANN’S

CON HELLMANN’S CON HELLMANN’S

SIN HELLMANN’S SIN HELLMANN’S

SIN HELLMANN’S SIN HELLMANN’S

77%
ACEITE 

VEGETAL

25%
ACEITE 

VEGETAL

65%
ACEITE 

VEGETAL

65%
ACEITE 

VEGETAL

(2) (3)

Hellmann’s, la marca líder de los profesionales(1)

Escoge la mejor Hellmann’s según tus necesidades
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SALSAS FRÍAS HELLMANN’S

KETCHUP HELLMANN’S

HELLMANN’S QUESO CREMA

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 29215501 HELLMANN’S SALSA ALIOLI 3L CUBO 3L 9 MESES 8718114921556 8718114921556 240

 19215401 HELLMANN’S SALSA TÁRTARA 3L CUBO 3L 9 MESES 8718114921549 8718114921549 240

 19215301 HELLMANN’S SALSA COCKTAIL 3L CUBO 3L 9 MESES 8718114921532 8718114921532 240

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 15039502 KETCHUP HELLMANN’S 4 BIDONES DE 5L 12 MESES 8722700016557 8722700503958 24

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 67165970 HELLMANN’S QUESO CREMA CUBO 1,5 KG. 4,5 MESES 8710447916896 8710447916896 315

SALSAS PARA ENSALADA
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 29216601 SALSA  CÉSAR HELLMANN’S 6 BOTES DE 1 L 9 MESES 50 8712100531354 8712100921667 100

 29216401 SALSA  MOSTAZA Y MIEL HELLMANN’S 6 BOTES DE 1 L 9 MESES 50 8712100531293 8712100921643 100

 19211501 SALSA  SABOR YOGUR HELLMANN’S 6 BOTES DE 1 L 6 MESES 50 8712100531026 8712100921155 100

 29216501 SALSA  MIL ISLAS HELLMANN’S 6 BOTES DE 1 L 9 MESES 50 8712100531323 8712100921650 100

 29216701 SALSA  BALSÁMICO HELLMANN’S 6 BOTES DE 1 L 9 MESES 50 8712100531583 8712100921674 100

 19211601 SALSA VINAGRETA HELLMANN’S 6 BOTES DE 1 L 6 MESES 50 8712100531262 8712100921162 100

 18899601 SALSA VINAGRETA HELLMANN’S 3 L 4 BIDONES DE 3 L 6 MESES 150 8711200591695 8711200889969 60 

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

Mayonesas y Salsas frías
Salsas para Ensalada

Hellmann’s Queso Crema
Salsas Frías para 
Carne y Pescado

Ketchup

Ofrece ensaladas variadas cada día

Textura suave y cremosa Listas para usar
El clásico de 
las salsas
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Bocabajos

Dispensadores Monoporciones

Añade valor a tu establecimiento

Mayonesas | Salsas para Ensalada | Ketchup | Salsas frías para 
carne y pescado | Bocabajos | Dispensadores | Monoporciones

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 19475802 MAYONESA HELLMANN’S - BOCABAJO CAJA DE 12 BOTES DE 430 ML 9 MESES 8722700136231 8712100947582 105

 19475303 KETCHUP HELLMANN’S - BOCABAJO CAJA DE 12 BOTES DE 486 ML 16 MESES 8712566166480 8712100947537 120

 39475201 SALSA MOSTAZA HELLMANN’S CAJA DE 8 BOTES DE 250 ML 12 MESES 8712566388677 8712100947520 250

 49395901 SALSA  PATATAS DE LUXE CAJA DE 8 BOTES DE 250 ML 12 MESES 8712100563393 8712100939594 250

 29675102 SALSA BRAVA HELLMANN’S CAJA DE 8 BOTES DE 250 ML 12 MESES 8712566388066 8712566967513 250

 29737102 SALSA BARBACOA HELLMANN’S CAJA DE 8 BOTES DE 250 ML 18 MESES 8712566394197 8712566973712 225

 19628102 SALSA BURGER HELLMANN’S CAJA DE 8 BOTES DE 250 ML 12 MESES 8712566385188 8712566962815 250

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 28960902 PRESS MAYONESA HELLMANN’S CAJA DE 6 BOLSAS DE 2,25 KG 9 MESES 8712100896095 8712100896095 48

 18959301 PRESS KETCHUP HELLMANN’S CAJA DE 6 BOLSAS DE 2,5 KG 12 MESES 8712100895937 8712100895937 48

 28961001 PRESS MOSTAZA HELLMANN’S CAJA DE 6  BOLSAS DE 2,5 KG 9 MESES 8712100896101 8712100896101 48

 385218 PRESS DOSIFICADOR CAJA DE 1 DOSIFICADOR

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 19819401 MAYONESA HELLMANN’S - PORCIONES ESTUCHE 240 PORCIONES DE 10 ML 9 MESES 8712100981944 8712100981944 160

 39819201 KETCHUP HELLMANN’S - PORCIONES ESTUCHE 240 PORCIONES DE 10 ML 12 MESES 8712100981920 8712100981920 160

 19756107 MOSTAZA HELLMANN’S - PORCIONES ESTUCHE 240 PORCIONES DE 10 ML 9 MESES 8593838975616 8593838975616 160

BOCABAJOS

DISPENSADORES

MONOPORCIONES

Viste tu local con los displays de 
Hellmann’s. ¡Conviértete en un 
auténtico local mayonesero!
Pregúntale a tu gestor comercial.

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.
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Derivados lácteos con grasa vegetal
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 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 12300701 KRONA ORIGINAL SIN GLUTEN CAJA 6 BRIKS DE 1L 6 MESES 8712100707438 8712100230073 120

 13891801 KRONA CULINARIA CAJA 6 BRIKS DE 1L 6 MESES 8722700172048 4000400389183 120

 37046601 KRONA PASTELERA CAJA 6 BRIKS DE 1L 6 MESES 8712566210350 8712566704668 120

 28230701 KRONA CREME DÉCOR CAJA DE 12 UND. DE 500 ML 6 MESES 8712566269662 8712566823079 75

 17434502 KNORR CUISINE CAJA 6 BRIKS DE 1L 6 MESES 8413800001634 8722700743453  120

DERIVADOS LÁCTEOS CON GRASA VEGETAL

Krona Original Krona Culinaria

Krona Pastelera
Knorr Cuisine

Krona en Spray

Para montar y cocinar Para cocinar

Para montar

Firmeza imbatible

CON HELLMANN’S

• Máxima estabilidad para montar y cocinar.
• Sin gluten.
• Para cocinar: No se corta y resiste a altas 
temperaturas y adición de ácidos.
• Para montar: Alto rendimiento. 

• Alto rendimiento y precisión en cocina.
• No se corta.
• Alta capacidad espesante.
• No deja manchas de aceite.

• Óptima textura, no suera cuando reposa.
• Óptima firmeza: hasta 48 horas en nevera 
sin perder el aspecto inicial.
• Alto rendimiento: hasta 2,5L.

• Aguanta firme durante más 
tiempo.
• Excelente en textura y sabor.
• Boquilla profesional para una 
decoración perfecta.

ALTO 
RENDIMIENTO

NO SE 
CORTA

OTRAS 
NATAS

OTRAS 
NATAS

CON 
KRONA

CON 
KRONA

TRAS 9 
MINUTOS

TRAS 15 
MINUTOS

*Para Culinaria y Pastelera: conservación en refrigerado. Para Original y Cuisine: por debajo de 15ºC. Para Krona Spray entre 2Cº y 7ºC (en transportes de distribución, KRONA 
SPRAY puede alcanzar una temperatura máxima de 12ºC). En todos, una vez abierto, conservar refrigerado.

EN FRÍO EN CALIENTE

35%
GRASA 

VEGETAL

30%
GRASA 

VEGETAL

14%
GRASA 

VEGETAL

15%
GRASA 

VEGETAL

Derivados lácteos con grasa vegetal

Krona
Seguridad y confianza para todos tus platos
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Postres
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Cremosos

Especialidades

Fáciles y rápidos de preparar

Sabor y tendencia

Cremosos | Especialidades | Clásicos | Mousses | Mousses al agua | Mousses 
con trocitos | Gelatinas | Sorbettos | Listos para usar | Coulis y Complementos 
| Texturas | Siropes | Siropes crujientes

(1) 50 chefs externos han elegido la Panna Cotta Carte d’Or como la mejor del mercado versus su principal competidor en Italia. BIC Desserts 2011.

CREMOSOS

ESPECIALIDADES

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET  

 15062103 CHOCOLATE CAJA 6 ESTUCHES DE 1,6 KG 18 MESES 100 8722700024637 8722700506218 36

 15817602 MANGO-ALBARICOQUE CAJA 6 ESTUCHES DE 1,6 KG 12 MESES 120 8722700314035 8722700581765 36

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 10047601 CREMA SABOR YOGUR CAJA 6 ESTUCHES DE 600 G (3X200G) 12 MESES 60 8000860004752 8000860004769 48

 28277501 PANNA COTTA CAJA 6 ESTUCHES DE 520 G (2 X 260G) 24 MESES 48 8712566272983 8712566827756 48  

 6180100 TIRAMISÚ CAJA 6 UNIDADES 12 MESES 48 8001080033867 8001080133864 48

 12791601 NEW YORK CHEESECAKE CAJA 6 ESTUCHES DE 529 G 12 MESES XX 8712100771279 8712100279164 48

DECORAR

3

MEZCLARY ENFRIAR

1

DE ½ A 
2 HORAS

PORCIONAR

2

Los postres Carte d’Or te 
ofrecen un amplio abanico de 
personalización. Combina con 
nuestros productos diferentes 
toppings como frutos secos, 
cereales, coulis, fruta, siropes... ¡y 
sorprende a tu cliente cada día!.

¿SABÍAS QUÉ...?

(1)
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Postres Clásicos

Mousses

Tus postres de siempre con un sabor inigualable

Amplia gama de sabores y medidas redondas para la preparación

(2) Fuente: Desserts in Restauration - From consumers point of view, España, Enero 2012

POSTRES CLÁSICOS
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 21056701 NATILLAS/CREMA CATALANA INSTANT CAJA 6 ESTUCHES DE 516 G (3X172 G) 24 MESES 36/24 8712100361456 8712100105678 48  

 28280101 FLAN DE VAINILLA CAJA 6 ESTUCHES DE 801 G (3X267 G) 18 MESES 60 8712566273119 8712566828012 48

 10130902 FLAN NATILLAS POTAX CAJA 12 ESTUCHES DE 1 KG 36 MESES 185 8410127013098 18410127013095 24

El 84% de los consumidores prefieren 
postres de aspecto casero (2)

La Gama Carte d’Or facilitan la preparación y ofrecen 
un resultado de alta calidad.

(3) 50 chefs externos han elegido la Mousse de Chocolate Carte d’Or como la mejor mousse de chocolate versus el principal competidor de este producto en España. BIC 
Desserts. Octubre 2013.

MOUSSES
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 29848501 CHOCOLATE CAJA 6 ESTUCHES DE 720 G (3X240G) 12 MESES 4,5 L 45 8712566404919 8712566984855 48

 29887901 SABOR FRESA CAJA 6 ESTUCHES DE 690 G (3X230G) 12 MESES 4,5 L 45 8712566409648 8712566988792 48

 18715401 SABOR COCO CAJA 6 ESTUCHES DE 675 G (3X225G) 12 MESES 6 L 60 8722700787068 8722700871545 48

 15039101 CAFÉ CAJA 6 ESTUCHES DE 750 G (3X250G) 12 MESES 6 L 60 8722700016434 8722700503910 48

 19849101 PRALINÉ DE AVELLANA CAJA 6 ESTUCHES DE 750 G (3X250G) 12 MESES 6 L 60 8712566405138 8712566984916 48

 19879101 SABOR YOGURT CAJA 6 ESTUCHES DE 570 G (3X190G) 15 MESES 4,5 L 45 8712566409563 8712566987917 48

 19846501 SABOR PIÑA CAJA 6 ESTUCHES DE 600 G (3X200G) 18 MESES 4,5 L 45 8712566404698 8712566984657 48

 19845801 SABOR NATA CAJA 6 ESTUCHES DE 600 G (3X200G) 18 MESES 6 L 60 8712566404537 8712566984589 48

 29848801 SABOR LIMÓN CAJA 6 ESTUCHES DE 600 G (3X200G) 12 MESES 6 L 60 8712566405077 8712566984886 48

(3)

Postres
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Gelatinas
Un postre exquisito y versátil

Mousses al agua Mousses con trocitos
Ahorra un 15% al no necesitar leche Sorprende a tu cliente con nuevas 

texturas y sabores

Cremosos | Especialidades | Clásicos | Mousses | Mousses al agua | Mousses 
con trocitos | Gelatinas | Sorbettos | Listos para usar | Coulis y Complementos 
| Texturas | Siropes | Siropes crujientes

MOUSSES AL AGUA

MOUSSES CON TROCITOS

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 19851401 FRAMBUESA CAJA 6 ESTUCHES DE 645 G (3X215G) 12 MESES 6 L 60 8712566405305 8712566985142 48

 19845501 MANGO CAJA 6 ESTUCHES DE 570 G (3X190G) 10 MESES 6 L 60 8712566404469 8712566984558 48

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 19845401 CHOCOLATE BLANCO CON PEPITAS CAJA 6 EST. DE 798 G (3X266G) 12 MESES 4,5 L 45 8712566404339 8712566984541 48

GELATINAS
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET  

 21620402 GELATINA  LIMÓN CAJA 6 ESTUCHES DE 850 G 18 MESES 5 L 50 8410127162048 18410127162045 48

 11621502 GELATINA  FRESA CAJA 6 ESTUCHES DE 850 G 18 MESES 5 L 50 8410127162154 18410127162151 48

 11623702 GELATINA  PIÑA CAJA 6 ESTUCHES DE 850 G 18 MESES 5 L 50 8410127162376 18410127162373 48

 11622602 GELATINA NARANJA CAJA 6 ESTUCHES DE 850 G 18 MESES 5 L 50 8410127162260 18410127162267 48
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TEXTURAS

SORBETTOS

COULIS  Y COMPLEMENTOS

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD REND.IMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET  

 29536001 TEXTURA ESPUMOSA CAJA 6 ESTUCHES DE 1 KG 15 MESES 100 CLARAS HUEVO 8712100599231 8712100953606 48

 29536601 TEXTURA GELATINOSA CAJA 6 ESTUCHES DE 1 KG 15 MESES 100 HOJAS GELATINA 8712100599514 8712100953668 48

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD REND.IMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET  

 28274801 SORBETTO SABOR LIMÓN CAJA 6 ESTUCHES DE 1,4 KG 24 MESES 5 L 50 8712566272617 8712566827480 36

 60003702 SORBETTO SABOR MANDARINA CAJA 6 ESTUCHES DE 850 G 15 MESES 5 L 50 8000860000365 8000860000372 48

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RENDIMIENTO RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 24380401 COULIS MANGO CAJA 6 ESTUCHES DE 1 KG 9 MESES 1 KG 50 8714100075883 8714100438046 125

 14380501 COULIS FRUTOS ROJOS CAJA 6 ESTUCHES DE 1 KG 9 MESES 1 KG 50 8714100075890 8714100438053 125

 387275 FRUTAS DEL BOSQUE RETRÁCTIL 3 LATAS DE 1,7 KG 18 MESES - - 8410127093663 28410127093667 100

POSTRES LÍQUIDOS LISTOS PARA USAR
 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RACIONES EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 15812802 CREMA CATALANA/CRÈME BRÛLÉE LÍQUIDA CAJA 6 BRIKS DE 1 L 9 MESES 12 8000860006671 8722700581284 120

 60004501 SALSA DE VAINILLA CAJA 6 BRIKS DE 1 L 9 MESES - 8000860000440 8000860000457 100

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

Postres
Texturas
Postres innovadores de la 
forma más fácil

Sorbettos

Postres y Salsas listas para usar Coulis y Complementos

Se pueden preparar con Vaso Americano o Termomix
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Siropes Crujientes
Crujientes en tan sólo unos segundos

Siropes
Todo el sabor hasta la última gota

Cremosos | Especialidades | Clásicos | Mousses | Mousses al agua | Mousses 
con trocitos | Gelatinas | Sorbettos | Listos para usar | Coulis y Complementos 
| Texturas | Siropes | Siropes crujientes

al entrar en contacto 

con el frío

(1) 50 chefs externos han elegido el Sirope de Chocolate Carte d’Or como el mejor sirope de chocolate versus los principales competidores de este producto en España. 
Enero 2013.  *Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

SIROPES

SIROPES CRUJIENTES

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET   

 11806101 SIROPE CHOCOLATE CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 18 MESES 1 KG 8712100453373 8712100180613 100

 11806001 SIROPE CARAMELO CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 24 MESES 1 KG 8712100453236 8712100180606 100

 11809301 SIROPE TOFFEE CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 24 MESES 1 KG 8712100453595 8712100180934 100

 11806801 SIROPE FRESA CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 18 MESES 1 KG 8712100453496 8712100180682 100

 11809801 SIROPE VAINILLA CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 12 MESES 1 KG 8712100453687 8712100180989 100

 11806502 SIROPE FRUTAS DEL BOSQUE CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 18 MESES 1 KG 8712100453434 8712100180651 100

 11810101 SIROPE CEREZA CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 18 MESES 1 KG 8712100453748 8712100181016 100

 12927601 SIROPE NARANJA CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 18 MESES 1 KG 8712100783609 8712100292767 100

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* RENDIMIENTO EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 19133902 SIROPE CRUJIENTE CHOCOLATE BLANCO CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 9 MESES 1 KG 8718114834269 8718114913391 95

 19134602 SIROPE CRUJIENTE CHOCOLATE NEGRO CAJA 6 BOTELLAS DE 1 KG 9 MESES 1 KG 8718114834276 8718114913469 95

- Auténtico sabor a chocolate
- Textura con densidad óptima que facilita 
   el proceso de emplatado
- Brillo que aporta vistosidad al postre
- En caliente mantiene sus propiedades

- Gama de siropes líquidos crujientes al contacto con helados u otros 
postres fríos. 
 - Producto líquido listo para usar a temperatura ambiente (conservar 
entre 18 ºC y 22 ºC).
- No deben ser conservados en refrigerado.
- Aporta nuevas sensaciones y texturas.

 ¡CRUJIENTES EN SÓLO UNOS SEGUNDOS!

*Conservación en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

(1)
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Tés e infusiones
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¡Completa tu colección 
Lipton Gama Clásica con 
estos vistosos expositores!*

ENERGÍAREFRESCANTE EQUILIBRIO

RELAX

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 23848001 TÉ DE FRUTAS DEL BOSQUE LIPTON ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 3228881019493 8722700384809 162

 25879301 TÉ EARL GREY LIPTON ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 3228881018403 8722700587934 162

 15898501 TÉ ENGLISH BREAKFAST LIPTON ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 5900300586929 8722700589853 162

 15898701 TÉ VERDE LIPTON ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 8722700416364 8722700589877 162

 13847601 TÉ VERDE A LA MENTA LIPTON ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 3228881015921 8722700384762 162

 25879601 MANZANILLA LIPTON ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 5900300586981 8722700587965 162

 15879101 TILA LIPTON ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 5900300587049 8722700587910 162

 15871901 MENTA LIPTON ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 5900300587001 8722700587194 162

 11209601 TÉ YELLOW LABEL LIPTON (BOLSITAS CON SOBRE) ESTUCHE DE 25 SOBRES 24 MESES 8712100382420 8712100120961 162

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 21209801 TÉ YELLOW LABEL LIPTON (BOLSITAS SIN SOBRES) ESTUCHE DE 100 SOBRES 24 MESES 8712100382468 8712100120985 36

 17568102 TÉ YELLOW LABEL LIPTON (BOLSITAS CON SOBRES)  ESTUCHE DE 100 SOBRES 24 MESES 8000990100027 8000990100133 24

 15915601 MANZANILLA LIPTON ESTUCHE DE 100 SOBRES 24 MESES 5900300586998 8722700591566 24

 25915401 MENTA LIPTON ESTUCHE DE 100 SOBRES 24 MESES 5900300587018 8722700591542 24

LIPTON GAMA CLÁSICA. CAJAS DE 25 SOBRES

LIPTON GAMA CLÁSICA. CAJAS DE 100 SOBRES

*Pedido mínimo de 6 estuches Lipton.  Sujeto a disponibilidad.

Gama Clásica | Pirámides ensobradas | PG Tips

Lipton Gama Clásica
Un té o infusión para cada estado de ánimo
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Caja de 40
sobres.

Caja de 80
sobres.

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 19951301  TÉ NEGRO CLASSIC EARL GREY CAJA 6 EST. DE 25 SOBRES 24 MESES 8718114895956 8718114995137 60

 19950301 TÉ NEGRO ENGLISH BREAKFAST CAJA 6 EST. DE 25 SOBRES 24 MESES 8718114895871 8718114995038 60

 19951501 TÉ NEGRO FRUTOS DEL BOSQUE CAJA 6 EST. DE 25 SOBRES 24 MESES 8718114895970 8718114995151 60

 19950901 TÉ NEGRO  MELOCOTÓN - TROPICAL MANGO CAJA 6 EST. DE 25 SOBRES 24 MESES 8718114895918 8718114995090 60

 19952101 TÉ NEGRO LIMÓN CAJA 6 EST. DE 25 SOBRES 24 MESES 8718114896038 8718114995212 60

 19952501 TÉ VERDE SENCHA CAJA 6 EST. DE 30 SOBRES 24 MESES 8718114896076 8718114995250 60

 19951101 TÉ VERDE MANDARINA-NARANJA CAJA 6 EST. DE 30 SOBRES 24 MESES 8718114895932 8718114995113 60

 19952301 INFUSIÓN AFRICAN ROOIBOS CAJA 6 EST. DE 25 SOBRES 24 MESES 8718114896052 8718114995236 60

 12734101 INFUSIÓN MANZANILLA Y MIEL CAJA 6 EST. DE 30 SOBRES 24 MESES 8712100764875 8712100273414 60

 30010801 INFUSIÓN MENTA CAJA 6 EST. DE 30 SOBRES 24 MESES 8712566050512 8712566001088 60

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 10021603 TÉ PG TIPS 40 SOBRES CAJA DE 40 SOBRES 23 MESES 667803000905 10667803002166 78

 10009506 TÉ PG TIPS 80 SOBRES CAJA DE 80 SOBRES 23 MESES 667803000950 10667803000957 54

PIRÁMIDES ENSOBRADAS

PG TIPS

¡Viste tu bar, cafetería o tu 
buffet con los expositores Lipton 
Pirámides Ensobradas!*

*Pedido mínimo de 6 estuches Lipton.  Sujeto a disponibilidad.

Tés e infusiones
Pirámides Ensobradas

PG Tips

Calidad y sorprendentes sabores

El té más vendido en el Reino Unido
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Gama Clásica | Pirámides ensobradas | PG Tips
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Otros productos
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 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD* EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 385745 MARGARINA TULIPÁN CAJA 6 TERRINAS 1 KG 6 MESES 8413800012104 8413800112101 80

 385747 MARGARINA TULIPÁN CAJA 8 TERRINAS 500 G 6 MESES 8413800012500 8413800212504 160

 385748 MARGARINA TULIPÁN CON SAL CAJA 6 TERRINAS 1 KG 6 MESES 8413800013101 8413800113108 80

 385751 MARGARINA TULIPÁN CON SAL CAJA 8 TERRINAS 500 G 6 MESES 8413800013507 8413800213501 160

 385754 MARGARINA ZAS CAJA 6 TERRINAS 1 KG 6 MESES 8413800014658 8413800114655 80

 385863 MARGARINA DORINA CAJA 6 TERRINAS 1 KG 6 MESES 8413800036209 8413800136206 80

 28051301 MARGARINA FLORA MICROTARRINAS CAJA 200 MICROTARRINAS 10G 6 MESES 8711200805136 8711200805136 207

 11734901 PHASE LÍQUIDA CAJA 12 BOTELLAS DE 0,9L 6 MESES 8712100445255 8712100173493 60

 388040 PHASE MARGARINA CAJA 5 UNIDADES DE 2 KG 6 MESES 8413800084576 8413800184573 63

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 17271901 BETAFRIT 10 L CUBO 10 L 9 MESES 8722700727194 8722700727194 48

 17272001 BETAFRIT 20 L CUBO 20 L 12 MESES 8722700727200 8722700727200 24

 CÓDIGO PRODUCTO PRESENTACIÓN CADUCIDAD EAN (UC) EAN (UV) UV/PALET 

 385858 MERMELADA FRESA LIGERESA 96X20 G CAJA 96 U. X 20 G 12 MESES 8413800036049 8413800036049 240

 385857 MERMELADA MELOCOTÓN LIGERESA 96X20 G CAJA 96 U. X 20 G 12 MESES 8413800036025 8413800036025 240

MARGARINAS

ACEITES

MERMELADAS

*Conservación en refrigerado, Phase Líquida en ambiente. Una vez abierto, conservar refrigerado.

Margarinas | Aceites | Mermeladas

Margarinas

Aceites

Mermeladas

• Frituras más crujientes y duraderas.
• Resistente a la oxidación.
• No hace humo hasta 220ºC/240ºC por lo que ayuda a mantener una cocina   
   más limpia.
• Alto rendimiento.
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Esto y mucho más en www.ufs.com

Mantente siempre al día en nuestra web, dónde encontrarás:

Ideas para 
tu menú

Información de nuestros 
productos

Nuestra web

Recetas 
inspiradoras
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¿Que es La Crème?
Es el club de Unilever Food Solutions para chefs y profesionales de la hostelería, donde encontrarás:

Además podrás acceder de forma totalmente GRATUITA  al 
programa online de Gestión de Restauración desarrollado por 
el ISGEG y valorado en 1.000€

¡REGÍSTRATE YA!

Unilever Food Solutions
te invita a conocer

La Crème, Club de Chefs. 

Formación

Inspiración y recetas Promociones y premios

Comunidad de Chefs

Regístrate en www.lacreme.unileverfoodsolutions.es

La Crème
¡Bienvenido a La Crème!
El nuevo club exclusivo para chefs



Unilever España, S.A. C. Tecnología 19, Edificio Dinamarca. 08840 Viladecans (Barcelona)

Datos de contacto gestor comercial
Unilever Food Solutions

www.unileverfoodsolutions.es

902 101 543

Síguenos en:
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