NPUESTA DULCE
MAS
ATRACTIVA

PARA TU BUFFET

SEGURIDAD
Y CONTROL

Almacenaen la
nevera os postres
del buffet.

FACILIDAD DE
PRODUCCION

Los postres Carte d'Or
son muy sencillos de
preparar. Solamente
tienes que mezclar o
montar.

ATRACTIVO
DEL BUFFET

Coloca los postres
alinicio del buffet,
el comensal se
reservara para ellos.
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Evita los desperdicios
porcionando los
postres.

Ahorra tiempo con
los Postres de
Disolucion Instantanea
Carte dOr.

Senaliza
los postres
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Desarolla una oferta
sin gluten y senaliza
los alérgenos.

Varia tu oferta
facilmente con un
mismo producto
jugando con toppings.

Juega con las alturas,
los recipientes,
los colores y las
decoraciones para dar
vistosidad al buffet.
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SIGUE ESTOS 3
PRINCIPIOS BASICOS
Y SACA

Utiliza herramientas
adecuadas.

Repon los postres
regularmente
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La apuesta dulce
mas atractiva
para tu buffet.

SEGURIDAD, FACILIDAD
Y ATRACTIVO

Los postres son la parte mas rentable
dentro de la oferta del buffet de un hotel.
Pero técnicamente la pasteleria es dificil

de ejecutar. Esto puede generar problemas
COMO mermas innecesarias, postres poco @
vistosos, bufets mal montados, poca oferta...
Para que los clientes los consuman es ideal
gue sean de calidad, pero sobretodo que sean
vistosos, entrando siempre en el escandallo.
Por ello te presentamos una guia de consejos
muy utiles para mejorar la variedad y el
atractivo del buffet de postres de forma facil y
estandarizada.

NUESTRAS AYUDAS

Siropes y Siropes Crujientes Gelatinas Coulis y Frutos Rojos
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CHOCOLATE FRUTAS DEL  VAINILLA  CEREIA FRESA  NARANIA  TOFFEE  CARAMELO  CHOCOLATE  CHOCOLATE CHOCOLATE FRESA PifA NARANIA FRUTAS DEL  COULIS DE COULIS DE
BOSQUE BLANCO NEGRD BOSQUE MANGO  FRUTAS DEL

BOSOUE

Mousses Cremosos Clasicos
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CHOCOLATE coco NATA CAFE FRESA AVELLANA PINA LIMON YOGUR MANGO- CHOCOLATE NATILLAS- FLAN DE FLAN POTAX
ALBARICOQUE CREMA CATALANA VAINILLA
(1) 50 chefs externos han elegido el Sirope de Chocolate Carte d'Or como el mejor sirope de chocolate
versus los principales competidores de este producto en Espana. Enero 2013, }*F Y .
(2] 50 chefs externos han elegido la Mousse de Chocolate Carte d'Or como la mejor mousse de D b rer t | n | r | 4 nen ufs com ;’g ?‘g IFJnlldever
chocolate versus el principal competidor de este producto en Espana. BIC Desserts. Octubre 2013, escu erecetas e S p acion e - ‘gz&& ‘ 00
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