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TE REGOMENDAMOS....

BOVRIL

Bovril es un concentrado

de carne que aporta un
sabor carnico intenso y un
caracteristico color tostado a
guisos y salsas, sin necesidad
de largas coccines.

¢POR QUE JAVI ESTEVEZ ELIGE BOVRIL?

Porque le da a sus guisos y marinados ese punto de sabor % 92 | Unilever
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Know MUY DE SIEMPRE,
MUY DE AHORA

LOS PRODUGTOS DE LA GAMA

GALDO GONGENTRADO DE GARNE BOVRIL KNORR

Sabor cdrnico tostado y color oscuro propio de una reduccién muy concentrada.
Sustituye la reduccién de huesos tostados, siempre listo en tu cocina.

Sin aditivos ni conservantes y bajo en grasas.

Presentacion: bote de 500gr

FEjo en grasns - Sun adilisos ni, conserdantes

INSPIRATE CON BOVRIL PARA TUS MENUS DE GRUPO

Tatabi de solomille de cerds.
con sabow bearnesn y cogollos snlieados

Sugerencia guiso o salsa de grupo con Knorr Bovril para
un sabor cdrnico intenso y color tostado.

% Jer receta completa

GONOGE EL RESTO DE LOS PRODUGTOS PARA PROFESIONALES
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https://www.unileverfoodsolutions.es/receta/tataki-de-solomillo-de-cerdo-con-salsa-bearnesa-y-cogollos-salteados-R90036639.html
https://www.unileverfoodsolutions.es/informacion-producto/knorr-bovril-caldo-concentrado-de-carne-bote-500g-70-ES-684103.html
https://www.unileverfoodsolutions.es/productos.html
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