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FLAN DE
VAINILLA

CON SIROPE DE CARAMELD

DECORACION PASO A PASO
@ e Desmoldar en el plato

“ ¢ Anadir el Sirope de
Caramelo Carte d'Or
@ y decoracion al gusto

INGREDIENTES

e Usa Krona Pastelera
y leche condensada,
para una textura mas
cremosay dulce.

HELEES

O0TRAS VERSIONES

FLAN CON NATA'Y FRESAS FLAN CON CHOCOLATE FLAN A LA NARANJA



TARTA DE QUESO
Y FRESAS

CON SIROPE DE FRESA

DECORACION PASD A PASO

o s ¢ Prepara la New York
. o Cheesecake siguiendo
. las instrucciones del

envase

¢ Anadir el Sirope de F
Carted’Ory las fresa

/
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e Anade ralladura
7 de limon y combina

J el sabor queso y
Molde para tartas citricos.

QUE NECESITAS

OTRAS VERSIONES
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CHEESECAKE CON CHOCOLATE CHEESECAKE CON PISTACHOS CHEESECAKE DE FRAMBUESA




FIRMEZA

i INBATIBLE
C A F [ G £ CALIENTE

CON NATA'Y CHOCOLATE

I}

DECORACION PASO A PASO

* Preparar café

y espolvorear cacao
en polvo

§s
q * Afiadir Krona Spray
»

¢ Da un togue mas
dulce con Sirope de
Toffee Carte d'Or.

FRAPPE CON NATA Y CHOCOLATE CHOCOLATE CON NATA'Y NARANJA CAFE CON CARAMELD
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GOFRE CON
HELADO Y FRESAS

Y SIROPE
DE CHOCOLATE

DECORACION PASO A PASO

e Cocinar el gofre

® i Anadir el helado, las
é fresas y el Sirope de

m Chocolate Carte d'Or
INGREDIENTES
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SIROPE
DE CHOCOLATE

e Calienta Sirope de

in - Chocolate Carte d'Or
. % y para combinar frio/
. Cuchara térmica
: GLyTEN calor.
OTRAS VERSIONES
= ) :

*50 chefs externos han elegido el Sirope de Chocolate Carte d'Or como el mejor sirope de chocolate versus los principales competi-
dores de este producto en Espana. Enero 2013.



LOPA DE NATA M
Y FRESAS : - ’ r,IMBAnBu

DECORACION PASD A PASO \ §

N
@ e Colocar las fresas
! troceadas
s * Anadir Krona Spray
ﬁ decorar con sirope si s
desea

INGREDIENTES QUE NECESITAS

e Marina las fresas
con zumo de naranja
para potenciar su

Copa de cristal sabor.

O0TRAS VERSIONES

BATIDO DE FRESA Y NATA MOUSSE DE FRESA Y GRANADA TARTA DE FRESA Y NATA



