


Somos un sector fuerte y,
ahora, nos toca demostrarlo

Por eso, te damos todo lo necesario para tu
reapertura: consejos de higiene, gestion de costesy
como implementar el delivery y take away
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Los 5 pilares de |a reapertura

Higiene y seguridad en tu negocio Delivery y Take Away Control de costes y rentabilidad

La prioridad es asegurar la higiene y seguridad, no solo El deliveryy el Take Away seransin duda una nueva Los hosteleros afrontaran unasituacién complejacon
desde los protocolos sanitarios, sino usando ingredientes fuente deingresos; descubre los ingredientes que te muchas restricciones, y deberdn adaptarse a ofreceruna
que generen confianzay tréfico. ayudaran a afrontar los nuevos retos. ofertamas atractiva y competitiva, con menos recursos.

Oferta atractiva y nutritiva

La pandemiaha acelerado una tendenciaVeggie.
Disponerde una oferta “sin carne” sera la base para
ganar nuevos consumidores.
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Generar trafico

Los profesionales de larestauracion deberan avivarel
ingenio, paracrear potentesreclamos que seduzcana sus
clientesylos animena entrar.
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Higiene
y seguridad
en tu negocio

L
-,
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Hoy, la higiene genera confianza en tu
comensal

Ademads de cumplir escrupulosamente con los protocolos de higiene 'y
limpieza, los negocios de la restauracidon deberan contar con una oferta
atractiva que, ademas, comunique a su cliente que puede estar tranquilo
comiendoen su local.

Transmite a tus clientes el
HELLMANN, valor de usar la calidad de
HELLMANNS. Hellmann’s, la marca N°1*

ST 190y
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Hellmann’s, la marca n?1* comprometida con la higiene

Yoghurt
Style

SALAD
DRESSING

HELLMARN HELLMANNS

iciv | uisiino

B HELLMANN'S [
———

—_

HELLMANNS | osiaee HELMANNs  BBQ
i : ST LSAUSE,

FORMATO INDIVIDUAL DE MINI TARRO DE FORMATO INDIVIDUALSOBRES FORMATO INDIVIDUAL DE ALINOS PARA
CRISTAL ENSALADAS
* Envase individual que permite controlar
* Envase higiénico ideal para delivery, la cantidad de salsa para evitar mermas * Ingredientes de gran calidad, para potenciar el
Take Away. y realizar un buen escandallo. sabor de tus ensaladas.
* Envasereciclable, fabricado con 74% de * Envase higiénico ideal para deliveryy * Envaseindividual que permite controlarla
cristal reciclado. Take Away. cantidad de salsa para evitar mermasy realizar
un buen escandallo.
* Ingredientes de gran calidad: huevos de * Ingredientes de gran calidad: huevos de
gallinas camperas y tomates cultivados gallinas camperas y tomates cultivados * Envase higiénico ideal para delivery y Take
de forma sostenible. de forma sostenible. Away.

* No necesita refrigeracion.

s .
*Marca de mayonesasy salsas frias n21 en penetracion en restaurantes. Estudio externo, Espafia 2016. %‘& E‘% U ni leve r
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El Delivery ha llegado para quedarse

* Estanuevaviao canal de negocio conlleva unas necesidades, en

clave ingrediente, especificas:

Soportar el transporte Conservar la calidad

o

Control de costes

“El 55,4% de los espanoles ha comprado
via Delivery en el dltimo ano™*

“El Delivery puede suponer mas de un 25%
de ingresos adicionales para un
restaurante”**

*Fuente: Kantar Worldpanel (Out of Home)
**Fuente: Informe sobre Delivery de Alimarket

Estabilidad a cualquier tipo de Asegurar la higiene
temperaturas
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Productos imprescindibles para el Delivery & Take Away

HELLMANNS 8 HELLMANNS

‘ R
MONOPORCIONES, TARROS HELLMANN’S ORIGINAL HELLMANN'’S VEGANA THE VEGETARIAN REBOZADOR KNORR
CRISTALHELLMANN'’S BUTCHER
* No pierde calidad * Mejoropcidoncomo * Mejora la experiencia
* Ideales por higiene, control durante el transportea salsade * Tanjugosocomoel de frituras de calidad.
de costesy escandallo casa del consumidor. acompafiamientoen pollo, mastierno _
perfecto. . . oferta vegana. que el cerdoy 100% * e Semantiene entero
* Seguridady calidadenlas vegetariano: tras un transporte
* Perfecto paraofrecer junto preelaboraciones de * Lamejorbase para bolofiesa, woks, estandar a domicilio.
a tus bocadillos, cocina,yensu elaboracion de salsas, bocadillos nachos
ahorrandote mini salseras conservacion en frio. dips, pestos, alifios... chili “sin cz'arne", '
transportables. 100% veganos. hamburguesas,
pizzas...

Unilever
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Productos imprescindibles para el Delivery & Take Away

Know

ARROZ ROJO

SALSAS GARDE D’OR SALSA POMODORO KNORR SUPER ENSALADAS GAMA ASIATICA KNORR POSTRES CARTED’OR
* Ideales por higiene, control ® Evita el almacenamiento, KNORR * Amplia variedad de * Facilelaboraciony
de costesy escandallo aperturay reciclado de * Preparacionsencilla: recetas. resultado excelente,
perfecto. latas solo hidratar con o sin necesidad de
agua. * Servicio rapido. y alto conocimientos de
* Perfecto paraofrecerjunto ®* Controlala densidad del control de costes. pastelerfa o
a tus bocadillos, tomate para evitar * ldeal pararecetas reposteria.
ahorrandote minisalseras empapar la masa durante healthy.
transportables. el transporte. * |dealenviosy
transporte fuera del
local.

. .
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B Control de costes
y rentabilidad

¥
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Higiene, agilidad y control de costes

* Pararecuperarse econdmicamente, los restauradoresy hosteleros deberan
aumentar la rentabilidad a través de ingredientes:

Versatiles, que puedan Faciles de personalizar
ser usados en diferentes
recetas

Que faciliten el controlde Que eviten el desperdicio
costes alimentario

e , ¥ | Unilever
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Postres Carte d’Or de alto rendimiento

Bujfet
Pudding de Vainilla

Chocolate Cake Vanilla Cake

BIZCOCHO BIZCOCHO PUDDING PANCAKES
DE CHOCOLATE DE VAINILLA DE VAINILLA

* Facilidad de preparacidn: listo en simples pasos.

* Altorendimiento: grandes formatos para grandes operadores. Entre 125y
300 raciones por pack.

* Sin desperdicio de materia prima.

* Versatilidad: facil de mezclar con diferentesingredientes para preparaciones
creativas.

Unilever
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Oferta atractiva
y nutritiva
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Nueva Normalidad, Nueva Oportunidad

* Latendencia que mds ha crecido es la veggie, un movimiento que engloba a
veganos, vegetarianos y flexitarianos y que en Unilever Food Solutions
conocemos muy bien.

4M 50%

de consumidores veggies de los consumidores han probado
adultos en Espana. productos a base de proteina
vegetal*, en el ultimo ano.

x2 67%

el niumero de restaurantes que de los flexitarianos adoptan
se han sumado a la tendencia una dieta flexitariana para
veggie*, en los ultimos anos. preveniry cuidar su salud.
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Los mejores ingredientes para tus mejores
recetas veggie

THE VEGETARIAN BUTCHER
* Facilidad de preparacidn: listo en simples pasos.

* Alto rendimiento: grandes formatos para grandes operadores. Entre 125y
300 raciones por pack.

* Sin desperdicio de materia prima. \ e Tedgd VEGETAKIAN
AR M BUTCHER "
* Versatilidad: facil de mezclar con diferentesingredientes para preparaciones
creativas.
Unilever
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Oferta atractiva y nutritiva

Know

ARROZ ROJO

PRIMERBAS KNORR SUPER ENSALADAS KNORR HELLMANN’S VEGANA
* Mezcla de diferentes plantas aromaticas * Mezclas completasy equilibradas de * Contodo el sabory textura Hellmann's
conservadas en aceite super cereales, semillas y verduras. ) _ _
* Sin huevo, Sin gluten y Sin lactosa.
* Aplicaciéndirecta enfrio o en caliente. * Facil de preparar, listo en 20 minutos, _ )
sin cocinar * Con72%de aceite vegetal, rica en
* Granrendimiento: Vinagretas: 10g/Litro acidos grasos Omega 3
Salsas: 20g/Litro Carnesy Pescados: 30 * Fuente de proteinasy fibras . Ideal ladill < ndwhich
a 50g/Kilo. vegetales. Ideal para ensaladillas, sa,n which,
hamburguesasy salsas frias veganas.
* Mantienen la frescura una vez abiertas: * 100% ingredientes naturales.
3 meses.

. .
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Generar
trafico
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Atrae clientes todo el ano

¢Como te ayudamos?

* Detectandotendencias: Periodos como los de Halloween o el mes de los
enamorados o San Valentin, suelen ser una excusa perfecta para captar a ese
publico que sale a disfrutar de una noche diferente.

* Creando inspiracion culinaria para tu carta: Nuestroschefs profesionales, te
ayudan a crear una oferta gastrondmica totalmente adaptada a las ultimas
tendencias, para que puedas diferenciarte.

* Te acompaifiamos en laimplementacion: A través de nuestros Ingredientesy
Marcas reconocidas por todo el mundo te ayudamos a realizar la
implementacion necesaria, para que no tengas que preocuparte de nada.

* Te disefhamos a medida activaciones paratus consumidores: Con el objetivo
de atraer el maximo publico posible a tulocal, de una forma divertida,
asegurandonos de fidelizarlo y para que repita.
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Incentiva el trafico en tu restaurante

Hemos diseifiado esta activacion paraque puedas adaptarla a tu restaurante,
con laintencidon de que tu negocio se convierta en una auténtica fiesta.

Celebra la nochede
HalloWIN.

Los restaurantes que ofrecen propuestas diferentes
y promociones generan una mayor atraccion en el
comensal.

Por cada menu de HalloWIN, gl i SRR
le obsequiamos con la e | s w—
posibilidad de ganaruna b ' e
suscripcion anual a Netflix. NS =
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i Tematiza tu delivery!

Haz que tus clientes también puedan disfrutar en casa de una noche de
Halloween divertida eirrepetible.

¢POR QUE TEMATIZAR TU DELIVERY?

Es una forma de que se acuerden de ti.
Te desmarcarasde la competencia.
Te dara imagen de marca que cuida a sus clientes.

Te dara un motivo para generar contenido nuevo en tus
redes sociales.

Atraera a todas esas personas con ganas de novedades.

SINO LO HACES TU, OTROS APROVECHARAN LA
OPRTUNIDAD ANTES

Guia basica para la reapertura de cadenas de restauracion

La presentacidony el packaging
son clave para generaratraccion
y reforzarla experienciade consumo.
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Complementa tu pedido con una tarrina de helado BENGJERRY'S

Unade las marcas de helados mas apreciadas por tus clientes, con un sabor
Unicoy original, que pondra el punto yfinal mas dulce a tu delivery tematico.

¢POR QUE BEN&JERRY’S?

* Monoporcionestermoselladas, altos estandares de higiene. Cada
porciénincluye su propia paleta.

* Sin necesidad de manipulacidn, listo para servir al cliente.
* Ingredientes de comercio justo.

* Elaborado conleche de vacas de pasto al aire libre, huevos de
gallinas camperas.

* Envasede origen 100% vegetal, 100% reciclable.

* (Cadasaborlleva tropezones de galleta/brownie/fresas... NN N | Alrealizar tupedido Take Away o q

traves de tu App de Delivery favorita
(Glovo, Deliveroo, Uber)
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Encuentra tus recetas e
inspiracion en www.ufs.com

Muchas gracias
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